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\\Jiy g v RESPONSABLES Réalisé en cuisine a partir de .~
- produits bruts ou peu transformés
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MENU DE LA SEMAINE DU 11 AU 15 MARS 2023
MARDI 4.2 JEUDI A4 VENDREDI _15
o> Potage ‘;‘i‘ r Potage ‘ ¥ Potage i
Oeuf mimosa aux lentilles . Salade coleslaw ,‘ Salade betteraves aux pommes =7 Rillettes ou paté de campagne
Crudités variées T Crudités variées {7 Crudités variées T 7 Crudités variées T 7
Sauce bolognaise f;i = Paupiette de veau + Longe de porc roti o Merguez boeuf mouton
Aux légumes et pois chiches Sauce forestiere Sauce aux petits oignons .
Dos de colin beurre blanc Poisson (selon I'arrivage) + Poisson (selon I'arrivage)
Pates fusilli Pommes de terre vapeur Blé B Semoule couscous
78 Pt | s R o)
Gratin de choux-fleurs et brocolis Haricots verts et carottes [T~ 7 Ratatouille T 7 Légumes a l'orientale T_ 7
au sarrasin grillé
Salade verte Salade verte Salade verte Salade verte
Fromage Fromage Fromage Fromage
Yaourt aromatise rem ssert au , Yaourt aux fruits
Compote de fruits Coupelle de fruits
Fruit (bio selon l'arrivage) Fruit (bio selon I'arrivage) Fruit (bio selon l'arrivage) Fruit (bio selon I'arrivage)
g g
Pain Pain Pain Pain
T!u rovisionnements
Le Principal,
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