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Réalisé en cuisine a partirde =

O e
e RESFONSABLES

produits bruts ou peu transformés

Lo

Entrees’

NeGts

MENU DE LA SEMAINE DU 18 AU 22 MARS 2024

Végétarien

LUNDI 18

MARDI 19

JEUDI 21

VENDREDI 22

Potage Fﬁ

Oeuf macédoine de légumes

P 3 | G
Crudités variées =

Friand au fromage

Haricots blancs et flageolets ]« ‘
Carottes et brocolis au sarrasin grillé
S0

Salade verte

Fromage et fruits secs

Compote de fruits
Fruit (bio selon l'arrivage)

Pain

Potage 5 i
Mousse de foie

Crudités variées 7|

Boulettes de boeuf sauce tomate
Poitrine de porc aux herbes"'('

Poisson (selon I'arrivage) [ £

Pates fusilli
Haricots verts et carottes

Salade verte

Fruit (bio selon l'arrivage)

Pain

Potagel

g

Carottes rapées aux pommes =
Crudités variées ==

Chipolatas
Cotes de porc a la moutarde
Poisson (selon I'arrivage) ‘ i

Frites
Ratatouille

Salade verte

Fromage
Yaourt nature sucré

Fruit (bio selon l'arrivage)

Pain

ol

Potage

Rillettes et cornichons

Blanquette de dinde -,
aux champignons L

",

Poisson (selon l'arrivage)

Riz pilaf N
Epinards a la béchamel 1 ‘51

Salade verte

Fromage

Salade de fruits
Fruit (bio selon l'arrivage)

~




