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College Olympe de Gouges - SAINTE PAZANNE
MENU DE LA SEMAINE DU 25 MARS AU 29 MARS 2024
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Poélée de légumes V Riz Carottes Vichy ’“ +
(carottes, petits pois, pommes de terre)
Emmental Fromage blanc Camembert Yaourt sucré
Fruit (ananas, banane) Compote Tarte aux pommes Fruit (ananas, banane)
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